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Découvrez les plats du marché avec notre équipe 
 
 
 
 
 
 

 

Retour du marché (midi uniquement) 
 

Notre chef vous propose chaque midi un menu inspiré des produits 
frais de nos artisans locaux et des producteurs du marché. 

Des plats de saison, authentiques et savoureux, pour une cuisine 
qui change au rythme des arrivages. 

 
 

 
Entrée + Plat 

​
​

19 € 
 

 
Entrée + Plat + Dessert 

​
​

24 € 

 

 
 

 

 
Plat + Dessert 

​
​

19 € 
 

 
Les plats du marché​

 
Prix selon arrivages 

* inclus dans les formules 

 

 



 

 
Finger food   

 

   
Douceur d’automne  🌱 Et légumes rôtis 12 € 
Nos salaisons de la Saint Hubert  Assortiment de charcuteries 15 € 
Les fromages de la ferme Chatelain  🌱 Fromages secs et frais  16 € 
Le pâté croûte ! Du chef, accompagné de pickles  12 € 
  
 

 
À la carte 

 

  
Mini matouille 🌱 15 € 
Tomme fermière fondue de la ferme Chatelain (300gr)  
  
Promenons-nous dans les bois  🌱 14 € 
Fougasse aux champignons, crème d’ail et Mont Vully de chez Fromages & Breuvages   
  
Qui a pêché le saumon ? 15 € 
En gravlax  
  
Gambas sous le figuier 15 € 
Gambas marinées, bisque réduite, condiments figues et betteraves   
  
C’est toujours bon la patate  🌱 7 € 
Pommes grenaille et sa sauce du moment 

 
La volaille arti-chaude 19 € 
Farce fine de volaille comme un croque, artichauts poivrade, ail noir et citron confit 
 
J’entends le veau, la poire et le panais 18 € 
Veau en fine tranche cuit à basse température juste grillé à la flamme, poire, panais et sarrasin 
 
La cochonaille (500 gr)  
Poitrine de cochon confite, cuisson basse température, servie avec sauce et pommes grenaille 

31 € 
 

 

 



 

 
Nos desserts 

 

   
Coin Coing   10 € 
   
J’ai ramassé des champignons   10 € 
 

 
 

 
Nos fournisseurs 

 
La ferme Chatelain 

Nos glaces & fromages préférés 
 

Salaison de la Saint Hubert 
Nos amis passionnés  

 
Fromages & Breuvages 

Nos fromages d’ici & d’ailleurs 
 

Les Vergers de Saint Eustache 
Terre de Savoie 

 
La Criée savoyarde 

Fraîcheur et proximité 
 

Boucherie des halles, Maison Milleret 
Viande de haute qualité 

 
Chris & Olive 

Huile d’olive d’exception 
 
 
 
 

Pour les allergènes, consultez notre équipe de salle  
 

 



 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Tu pars déjà ?  

 


