
 

 
 

 
Finger food à toute heure   

 

   
Tartinade du moment   🌱 Pois chiche à l’huile d’olive & légumes de saison 12 € 
Nos salaisons de la St Hubert  Assortiment de charcuteries 15 € 
Les fromages de la ferme Chatelain  🌱 Fromages secs et frais  15 € 
Mini matouille  🌱 Tomme fermière fondue de la ferme Chatelain (300 gr env)  15 € 
  
 
 
 

 
 
 

Pour les allergènes, consultez notre équipe de salle  

 

Formules du midi 
 
 

 
Entrée + Plat 

Alternative végé 🌱​
​

19 € 
 

 
Entrée + Plat + Dessert 

Alternative végé 🌱​
​

24 € 

 

 
 

 

 
Plat + Dessert 

Alternative végé 🌱​
​

19 € 
 

 
Plat du jour 
Alternative végé 🌱​

 
Prix selon arrivage 

 

 



 

À la carte midi et soir 
 

  
Pâté en croûte du moment 14 € 
Salade de betterave & pickles de légumes 

  
Filet de lieu noir  18 € 
Fenouil braisé & crémeux de cresson 

 
Surprise fumée sous cloche … 15 € 
  
Nuance de poulpe  15 € 
Wakame mariné, perles de yuzu, huile d’estragon, gel d’échalote rose, émulsion de chou rouge et citron kalamansi.  
  
Pommes grenaille  🌱 7 € 
Et sa sauce du moment 

 
Magret de canard 19 € 
Lingots de maïs, réduction de betteraves & jus de viande miellé 
 
Épaule de porcelet à partager 70 € 
Pommes dauphines & sauce moutarde à l’ancienne - 1,5 kg 
 
 
 
 

Nos desserts 
 

   
Dôme aux agrumes Gel citron et menthe, crémeux orange sanguine, 

chantilly à la vanille bourbon et streusel noisette. 
10 € 

   
Trompe l’oeil Coque chocolat, noix de coco, minestrone 

d’ananas, insert exotique, mousse bavaroise coco 
vanille & streusel noisette  

10 € 

   
  

 
 

 

Pour les allergènes, consultez notre équipe de salle  
 

 



 

 
Nos fournisseurs 

 
La ferme Chatelain 

Nos fromages préférés 
 

Salaison de la st Hubert 
Nos amis passionnés  

 
EARL Bottaz 

Pommes de terre ultra locales 
 

Botti fruits et légumes 
Sourceur d’émotions 

 
Criée savoyarde 

Fraîcheur et proximité 
 

Boucherie de halles, Maison Milleret 
Viande de haute qualité 

 
Chris & Olive 

Huile d’olive d’exception 
 
 

 


